
C O N N E C T,  
C R E AT E  A N D  E N J O Y

M E N Ú





$10.000



L A  G R A T I T U D  E S  L A  

C L AV E  D E  L A  F E L I C I D A D

M I M O S A S

C O C T E L E S

MAGARITA LIMÓN 

MARGARITA SABORES
Tequila, triple sec, syrup. (
Maracuyá, Fresa, Lulo )

MOJITO CUBANO

GIN & TONIC CLÁSICO 

GGIN & TONIC FRUTOS ROJOS 

APEROL 

NARANJA $15 000

$22.000

$25.000

$26.000

$20.000

$25.000

$25.000

S O D A S  S A B O R I Z A D A S

FRUTOS VERDES  
Mix frutos verdes

FRUTOS ROJOS  
Mix frutos rojos

FRUTOS AMARILLOS  
Mix frutos amarillos

CCÍTRICA  
Limón y naranja

AGUAPANELA  
Soda, panela, jengibre

$15.000

$17.000

$15.000

$15.000

$10.000

C E R V E Z A S

STELLA ARTOIS  

CORONA  

AGUILA LIGHT

CLUB COLOMBIA DORADA  

$10.000

$10.000

$8.000

$9.000



S H A K E

SHAKE EL CLÁSICO
(cal. ) Malteada el clásico de banano, 
leche, cacao.

PROTEINA DE CAFÉ
(cal. ) Malteada sin azúcar añadida 
con banano, proteina, leche y Café.

PPROTEÍNA BIPRO
(cal. ) Malteada sin azúcar añadida 
con banano, proteina, leche.

$15.000

$20000

$16.000

B E B I D A S

GASEOSA
SODA
GINGER
AGUA
SODA HATSU
TE HATSU

$5.000
$5.000
$6.000
$5.000
$7.000
$7.000

Espresso
Té Chai
Americano
Mocaccino
Capuccino
Con leche de almendras
CCafé con bailey´s
Chocolate caliente
Milo Caliente

$4.000
$9.500
$5.000
$7.500

$15.000
$8.000
$8.000

$8.000
$9.000

NATURAL
HIERBABUENA
CEREZADA
COCO
MANGO BICHE

$6.000
$7.500
$7.500
$11.000
$10.000

B E B I D A S  C A L I E N T E S

L I M O N A D A S

COROZO
NARANJA
MANGO 
FRESA
MARACUYÁ 

$6.500
$6.500
$6.500
$6.500
$6.500

$8.900

$13.000

$10.000
$15.000

J U G O S

MILO EN LAS ROCAS O 
FRAPPEADO 
FRAPÉ FIORA
(Milo, arequipe y masmelos)

HELADO DE VAINILLA, CAFÉ 
ESPECIAL FIORA
(Helado de Vainilla, café, bailey`s, 
syrup chocolate)

B E B I D A S  D E  C H O C O L AT E

A F F O G AT O



L A  C O M I D A  E S  

U N A  F O R M A  

D E  A M O R

L A  C O M I D A  E S  E L

L E N G UA J E  U N I V E R S A L

Q U E  U N E  A  L A S  P E R S O N A S

PA R A  E M P E Z A R

GUACAMOLE CARPACCIO 
Láminas de salmón ahumado, aceite de 
oliva, limón y sal; viene con guacamole. 

Se sirve con pan integral. 

CORN  
Maíz tMaíz tierno bañados en queso mozzarella, 
chips de tocineta, acompañados con 
topopos.

PATACONES  
3 Patacones con hogao, queso y 
guacamole. 

BURRATA E POMODORO 
BBase de pomodoro, tomates cherry 
salteados, pesto, tomates confitados, 
rúgula, pimienta Burrata, acompañado con 
tostadas a las finas hierbas. 

MIKSAJO  
TTapas sobre una base de pan tostado, 
rúgula, queso crema, capresse, salmón 
ahumado y jamón serrano  (Tres und).

CANASTA COSTEÑA By Massai 
((10) Mini amasijos típicos costeños de 
rosquetes, cochinitos, arepuela, deditos de 
queso, empanadas de carne, 
acompañados con hogao.

(DISPONIBLE SÁBADOS, DOMINGOS Y FESTIVOS) 

$40.000

$18.000

$20.000

$30.000

$22.000

$25.000

BOWL DAY 
Huevos revueltos, queso a la plancha, 
tocineta, laminas de aguacate, mix de 

vegetales, acompañado de pan integral. 

AMERICANO  
2 hu2 huevos revueltos o fritos, 2 salchichas, 
Acompañado de arepas maíz o pan.

BURGER EGGS  
Huevo, queso cheddar, tocineta. 

FRENCH EGGS 
DDos huevos fritos sobre papitas crocantes 
en paprika y aceite de oliva con jamón 
serrano, opcional salsa de queso.

$22.000

$15.000

$21.000

$25.000

$20.000
PARFAIT



C A C E R O L A

CASSEROLE 
Huevos estrellados, base pomodoro, 

hogao, trocitos de aguacate. 

NAPOLITANOS 
Huevos estrellados, base pomodoro, 
ququeso mozarella, tomates cherrys 
confitados y albahaca, acompañado de 
nuestro pan de semillas artesanal.

MEXICANO  
HuHuevos estrellados, base pomodoro, pollo 
en cubos, maíz, laminas de aguacate y 
terminado con queso feta, acompañado 
con totopos.

RANCHEROS 
HuHuevos estrellados, base pomodoro, 
salchicha ranchera, laminas de aguacate 
y terminado con queso feta. 

SHAKSHUKA CASSEROLE
Huevos estrellados en salsa pomodoro con 
queso feta. Viene con aguacate y pan 
integral

IITALIANOS 
Huevos estrellados, base pomodoro, 
pepperoni, queso mozarella, y albahaca, 
acompañado de nuestro pan de semillas 
artesanal.

$17.000

$19.000

$24.000

$26.000

$20.000

$19.000

E L  B A L A N C E

P E R F E C T O  

E R E S  T U

O M E L E T T E

FIORA  
Jamón serrano, queso mozarella, tomates 
secos, terminado en queso feta y rugula, 
acompañado con nuestro pan  artesanal.

SWEET BACON OMELETTE 
TTortilla francesa rellena con cebolla 
caramelizada y crunch de tocineta 
ahumada.

POLLO Y CHAMPIÑON 
Tortilla francesa rellena con champiñones 
en crema de la casa, pollo salteado y 
queso mozzarella.

$29.000

$15.000

$18.500

FIORA



T O S TA D A S  F R A N C E S A S  
 
FRENCH TOAST
Tostada francesa, rellena con queso
crema, tocineta caramelizada, arándanos 
y fresas

BACON CRUNCH  
TTostada francesa crunchy, rellena con 
tocineta y queso crema.

CHICKEN FRENCH
Tostada francesa, rellena de pollo, queso 
mozzarella y jamón serrano

BERRIES
TTostada francesa rellena con salsa de 
frutos rojos, crema chantilly, arándanos y 
fresas. 

$23.000

$30.000

$27.000

$20.500

H U E V O S  C O N  

WAFFLES 
Waffles, huevos fritos o revueltos, 
tocineta, Miel mapple

TOSTADAS FRANCESAS  
Tostada francesa, huevos fritos o 
revueltos, tocineta, miel mapple.

PPANCAKES
Pancakes, huevos fritos o revueltos, 
tocineta, miel mapple 

$25.000

$28.000

$25.000

C R E E  E N  T I  M I S M O  

Y  E N  T O D O  L O

 Q U E  E R E S .

D E  L A  C A S A

BOWL MASSAI 
Cayeye rústico, chicharrón crocante, 
huevo revuelto, queso costeño y hogao 
massai.

CON CHICHARRÓN  
CChicharrón crocante en fritura profunda, 
acompañado con patacones, suero y 
limón. 

BOB'S  
Dados de filete de res salteas con cebolla, 
papas caseras con tomates cherry y dos 
huevos fritos. 

$22.500

$27.500

$35000

WA F F L E S

DEL ORIGEN 
Waffles de yuca, guacamole de la casa, 
huevo cocido o huevo frito, polvo de 
tocineta y queso feta.

PORKWAF  
WWaffles de yuca con ceviche de 
chicharrón.

AMERICAN WAFFLES  
Waffles de yuca, huevos fritos, salsa de 
queso cheddar, jalapeños.

CHICKEN & WAFFLES  
WWaffles cubierto con tiras de pollo frito en 
una salsa de maple, tocineta.

MADAME  
Sandwich de waffles con mezcla de 
quesos, jamón ahumado y huevo, bañado 
en nuestra salsa parmesana.

$27.000

$27.000

$28.000

$29.000

$27.500



M A D A M E



T O A S T  B A R

FOREST  
Tostada de pan integral, guacamole, 
champiñones salteados a la teriyaki, 
ajonjolí y queso feta.

SMOKED SALMON  
TTostada de pan integral, laminas de 
salmon ahumado, tocineta, aguacate en 
lamina, queso boconccini, rugula baby, 
terminado en queso feta. 

AVOCADO  EGG 
TTostada de pan integral con guacamole, 
queso feta y huevo frito o revuelto. 
Adición de huevo poché $4.000

PESTO CAPRESE  
Tostada de pan integral, tomates cherry 
confitados, queso de bufala y pesto. 

FIORA TOAST 
Tostada de pan integral, jamon 
serrano, guacamole, rugula y cebolla 
caramelizada.

TURKEY & APPLE 
Tostada de pan integral, jamon serrano, 
manzana verde caramelizada, queso 

mozzarella, acompañado de balsamico. 

HAPPY HOUR EN COCTELES
DE LUNES A VIERNES - 6:00 A 9:00 P.M

EN COCTELES SELECCIONADOS

 

$32.000

$35.500

$25.000 $22.000

$26.000

$18.500



S A N D W I C H E S

VEGGIE OR VEGAN 
Sandwich de pan integral, con pimentones 
caramelizados, pepino, aguacate, mostaza 
y mayonesa de la casa.

BEEF STEAK  
PPan tostado de la casa, queso mozzarella 
bajo en grasa, lomo fino en julianas, 
mézclum de vegetales, cebolla 
caramelizada y mayonesa.

MEAT LOVER By Massai  
PPan tostado de la casa, lomo fino 
marinado en vino tinto, salsa de queso 
azul, queso mozzarella, cebolla 
caramelizada y tocineta ahumada.

ITALIAN PESTO  
Pan tipo integral, jamon serrano, rugula, 
queso crema o mozzarella, salsa pesto.

CHICCHICKEN CRUNCH By Massai  
Pan tostado de la casa en salsa de 
mostaza dijon con pollo apanado en salsa 
de miel mostaza, lechuga, tomate, queso 
mozzarella y crocantes de tocineta.

$15.000

$35.500

$30.000

$26.000

$26.000

L A  G R A T I T U D  E S  L A  

C L AV E  D E  L A  F E L I C I D A D

E N S A L A D A S

FLORENTINA By Massai 
Mix de lMix de lechugas orgánicas, tomate cherry, 
queso ciliegine, queso parmesano, 
pimienta negra, reducción de vinagre 
balsámico, vinagreta a base de mostaza 
dijon y filete de pechuga crocante 
apanada.. 

VICTORIA  
Mix de lMix de lechugas orgánicas, Burrata,  
tomate cherry, cebolla confitada, rugula, 
reduccion balsamico. 

REBECA  
Mix de lechugas orgánicas, salmon 
ahumado, tomates cherry confitados.  

MEDITERRÁNEA 
CCamarones, calamares, pesto, variedad de 
lechugas orgánicas, champiñones, cebolla 
roja, aceitunas negras, vinagre balsámico, 
aceite de oliva y cebollas crocantes. 

JUANITA  
PPollo en laminas asado, mix de lechugas 
orgánicas, cebolla crunch, champiñones, 
queso mozzarella y azul, aceitunas negras, 
balsamico. 

$28.000

$40000

$45.000

$35.000

$33.000

H A M B U R G U E S A S

BURGER HOUSE 
100% Carne de Res, Queso cheddar, 
tocineta, pepinillos y salsa de la casa.

BURGER KETO  
1100% Carne de Res, Cogollo Europeo, 
Tocineta Horneada, queso mozzarella, 
Tomate fresco, Cebolla fresca o 
caramelizada.

LA CLÁSICA By Massai  
CCarne 100% res, doble mozzarella, 
tocineta crunchy, lechuga crespa, tomate, 
salsas.

$30.000

$26.000

$26.000



B O W L

W R A P S

MARIE BEEF 
Base de arroz integral con maiz tierno, laminas 
de lomo fino, guacamole de la casa, prickles 
cebolla trocitos de platanito maduro. 

POLLO EN SALSA  
BBase de arroz integral, trozos de pechuga de 
pollo en salsa de maracuyá, mix de vegetales.

CHICKEN CRUNCH 
Base de arroz integral, pollo en salsa de la 
casa, cebolla crunchy, ensalada de vegetales 
con aguacate. 

CAMARONES  
BBase de quinoa, camarones salteados, laminas 
de aguacate, mix de vegetales.

BEEF RICE By Massai  
NuNuestro arroz, enriquecido con champiñones y 
el delicioso queso parmesano, crea una 
combinación de sabores reconfortante. Los 
tiernos cubos de lomo fino añaden una 
jugosidad y sabor inigualables. Para completar 
esta experiencia, las chips de yuca aportan el 
toque crujiente.

C R E P E S

MAR ENCOCADO 
Camaron, langostino, calamar bañados en 
salsa de coco.

BEEF BLUE  
TTajadas de lomo fino mezclados con 
quesos azul y mozzarella, armando una 
fantasía de sabor.

MEXICANO  
(Ligeramente picante)
BBoloñesa en salsa mexicana, queso 
rallado, lechuga, crema agria, ají y pico de 
gallo. 

SERRANO  
Jamón serrano, queso mozzarella, cebollas 
caramelizadas, tomate seco y rúgula.

ZYA CREPE By Massai  
CCrepes relleno de filetes de carne, 
mozzarella en salsa de champiñones.

LOLLY CREPE By Massai  
Crepe relleno de pechuga de pollo y 
espinaca, queso mozzarella, salsa de 
mostaza de la casa.

$40.000

$24.000

$25.000

$36.200

$31.500

$25.000

$34.400

$33.000

$28.000

CHICKEN FETA 
Pechuga de pollo a la plancha, manzana verde, 
lechuga romana, queso feta y salsa de la casa.

SWEET BEEF  
LLomo fino con maíz dulce, aguacate, cebolla 
caramelizada, pimenton, lechuga, queso 
mozzarella y salsa de la casa.

CHICKEN AVOCADO
Pechuga de pollo a la plancha, lechuga 
romana, quinoa, queso mozzarella, aguacate, 
tomates cherry y piña caramelizadas.

$36.000

$38.000

$28.000

PEPPER STEAK 
Lomo a la pimienta con cebollas 
caramelizadas, queso mozzarella  y lechuga 
romana.

SHAKA CRISPY
CCamarones apanados, aguacate, lechuga 
romana, salsa de la casa.

$35.000

$33.000

$37.000

$34.000



P L AT O S  F U E R T E S

BEEF QUINOTTO 
Punta de lomo a la chimichurri acompañada 
de base de quinua en salsa de queso y 
champiñones. Acompañado de espárragos 
salteados.

LOMO AL VINO  
LLomo en salsa de vino tinto sobre una base de 
pure de papas y ensalada.

SALMÓN 
Salmón, pure de papa, acompañado de mil 
picante.

PASTA CON POLLO  
PPasta con champiñones salteados en salsa 
cremosa, con queso parmesano, acompañado 
de filetes de pechuga asada.

BABY BEEF

$45.000

$35.500

$40.000

$37.000

$40.000

DEL MAR  
Salmón cubierto con una salsa de camarones, 
acompañado de puré de papa criolla y 
ensalada.

LOMO A LA PIMIENTA  
LLomo a la pimienta, acompañado de papas 
casco al horno y ensalada.

PASTA BOLOGNESA  
Pastas bañadas en salsa napolitana con carne 
molida.

OMARO  
Pastas en salsa cremosa con langostinos. 

CCARBONARA  
Pastas bañadas en nuestra tradicional salsa 
carbonara con trozos de tocineta.

$56.000

$50.000

$34.000

$41.000

$32.000



L A  V I D A  E S  U N  V I A J E ,

 D I S F RU T A  C A D A  M O M E N T O


